


Die  neuen  Sch lagsahnevo l lau tomaten  Mode l l e  S 'WHIPPER  exc lus i ve  und

WHIPPER 5 exclusive erfüllen ihre Hygieneaufgabe. Mit dem passiven Kälteleiter ist 

die Sahne im ganzen Kreislauf und bis zur Ausgabetülle auf unter 5°C gekühlt.

Hygiene sauber gelöst

Heute die Technik von Morgen

Putzen war einmal

Die Bedienung muss vor allem eines sein: einfach. Darum zeigen die exclusive-

Modelle die Sahnetemperatur auf dem Display an und die Portionierung kann 

manuell, automatisch programmiert oder im Dauerlaufverfahren vorgenommen 

werden.

Sparen Sie Zeit: Füllen Sie einfach Wasser mit Reinigungsflüssigkeit in den mitge-

lieferten Behälter. Dann starten Sie die automatische Reinigung per Knopfdruck. 

Kein Zerlegen, keine aufwändigen Reinigungsarbeiten.

Kann man an alles denken?
Vor allem an neue Ideen. Denn nur so können wir unsere erfolgreichen 

Produkte weiter perfektionieren. Das beste Beispiel ist der WHIPPER. Sein 

Vorgänger ist der Star unter den Schlagsahneautomaten. Ihn weiter zu 

verbessern war nicht einfach. Mit neuen Ideen ist es uns gelungen.

 

Automatische Reinigungshilfe

Display



Die WHIPPERs auf einen Blick
• Beste Sahnequalität
• Ganzer Lebensmittelkreislauf auf 5 °C gekühlt
• Sahne direkt aus Originalpackung
• Behälter für 2 oder 5 Liter flüssige Sahne
• Portionierungsautomatik und Kühltemperaturdisplay
• Einfache Bedienung per Knopfdruck 
• Dauerlaufverfahren
• Kompakte Bauweise: ab 170 mm Breite
• Einfache automatische Reinigungshilfe
• Behälter für Reinigungsflüssigkeit mitgeliefert
• Anschluss an Schankanlagen möglich

In den kompakten S'WHIPPER mit 

nur 170 mm Breite passen 2l Gebinde. 

Der WHIPPER 5 lässt sich mit
5l Rahm befüllen.

Verschiedenste Gebinde lassen sich direkt in das Gerät stellen.

Einfach flexibel






